


Estimerte verdier

COLD IPA o om0

FG: 1.014
IBU: 56
EBC: 9

4.5 kg Pilsner malt
2 kg Mais Flakes

25¢g Warrior kok 60 min

709 Citra Hopstand 80°C 20 min*
10g Eclipse Tgrrhumle siste 3 dager**
809 Idaho 7 Tgrrhumle siste 3 dager**

*Hopstand med whirlpool; Etter kok, stans nedkjaling
ved ca. 85°-80°C, tilsett humle, rgr rundt (eller benytt
whirlpoolarm med pumpe)og vent 20 minutter, fortsett
deretter nedkjglingen

LalBrew Novalager



COLDPA

NYTTIG INFORMASJON

Mesketemperatur 65°C
Mesketid 60 min
Koketid 60 min

Gjeeringstemperatur 17°C***
Ant. dager for utgjeering 14 dager

Anbefalt:

Modningstid 2 uker
Serveringstemperatur 7°C
Karb.sukker ved flasking 6g pr liter
CO2 volum p43 fat 2,6 Vol

TIPS

**Tilsett tgrrhumlen nar det
gjenstar 3 dager igjen av
gjeeringsprosessen.

***\/i erfarer at vi far best

resultat ved a holde
gjeeringstemperaturen under
17°C Klipp ut!

Den passer i
Bishop Tap Handle
Art: 103171



BRYGGERLOGG

Batchnr:

Brygget dato:

Temp malt:

F.C: Temp vann:

BV: Temp mesk:

Brygget dato: oG:

Notater: FG:

Meskevann:

Skyllevann, L:

Til gjeering, L:

Til flasking, L:

Sukker, karbon:

Alkohol %:

BREWFATHER

Et godt hjelpemiddel
for & opprette og felge
oppskrifter. Alle vare
oppskrifter ligger til-
gjengelig i Brewfather.

Utviklet og produsert (] )
Scan QR-koden her for av @lbrygging AS o ZLBRYGGING
link til denne oppskriften: i Grimstad, Norge ) Gler det selv

Scan QR koden for
mer informasjon og
flere bryggetips:



https://www.olbrygging.no/media/dokumenter/olsett/01guide.pdf
https://indd.adobe.com/view/ab31a499-59f4-4744-b3dc-d1ec82f43759
https://share.brewfather.app/XE2XcWqw8rDX2k

